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Ikan patin telah dapat dimanfaatkan dalam berbagai produk sebagai penerapan produksi bersih (clear
production)usaha meningkatkan nilai tambah (added value)ikan patin terutama sebagai produk pangan. Produk
yang dikembangkan dari ikan patin yaitu produk surimi, samosa, tepung tulang dan kerupuk tulang ikan patin.
Beberapa tahapan pengembangan produksi bersih ikan patin untuk menghasilkan produksi pangan,yaitu
pemanfaatan daging ikan menjadi produk surimi dengan rendemen 29,61%, daging ikan diolah menjadi samosa,

pemanfaatan tulang menjadi tepung tulang yang kemudian dikembangkan menjadi kerupuk tulang ikan yang
kaya kalsium.

1. Pemafaatan optimal ikan patin menjadi produk bernilai tambah (added value) dengan konsepnclear
production P

2. Diversifikasidan fortifikasi produk ikan patin

3. Ketersediaan bahan bakuyang cukup banyak
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