
HALAMAN PENGESAHAN 

1. Judul Penelitian Pembuatan Dodol Ampas Sirup Nenas 
(Ananas comosus L.Meer^ dengan 
Pcnambahan Berbagai Konsentrasi Gula 

2. Ketua Peneliti 
a. Nama Lengkap 
b. Jenis Kelamin 
c. NIP 
d. Jabatan Struktural 

e. Jabatan Fungsional 
f. Fakultas/Jurusan 
g. Alamat Kantor 

h. Telp./Faks. 
i . Alamat Rumah 

j . Telp/Faks/E-mail 

Dewi Fortuna Ayu, S.TP. M.Si . 
Perempuan 
19761214200501.1.001 
Kepala Laboratorium Analisis Hasil 
Pertanian 
Lektor/lII c 
Pertanian/Budidaya Pertanian 
Kampus Bina Widya Km. 12,5 Simpang 
Baru Pekanbaru 28293 
(0761)63270/(0761)63270 
Jl. TanjungNo. 18 Tangkerang Selatan 
Pekanbaru 28282 
(0761 )9062290/Dewi fortuna@unri.ac.id/ 
Fortuna avu2004@vahoo.com 

3. Jangka Waktu Penelitian : 6 (enam) bulan 
4. Pembiayaan 

a. Jumlah biaya diajukan : Rp 5.000.000,-
b. Jumlah biaya dari sumber lain : -

Mengetahut 
Pekanbaru, 1 Agustus 2009 
Ketua Peneliti, 

(Dew\loith3. Avu. S.TP. M.Si.) 
NIP. 197^214200501.2.001 

Menyetujui, 
Ketua Lembaga Penelitian Universitas Riau 

NIP. 196401^198903.1.001 

mailto:avu2004@vahoo.com


KATA PENGANTAR 

Fuji syukur penulis ucapkan ke hadirat Allah S.W.T dengan telah selesainya 
penulisan Laporan Penelitian Pembuatan Dodol Ampas Sirup Nenas (Ananas 
comosus L.Meer) dengan Pcnambahan Berbagai Konsentrasi Gula. 

Laporan penelitian ini dibuat berdasarkan penelitian yang telah dilakukan 
selama 6 bulan, mulai bulan Februari sampai Juli 2009 di Laboratorium Analisis dan 
Pengolahan Teknologi Hasil Pertanian, Fakultas Pertanian Universitas Riau. 

Terima kasih diucapkan kepada Universitas Riau yang telah membiayai 
penelitian ini melalui Dana DIPA PNBP Lembaga Penelitian Universitas Riau Tahun 
Anggaran 2009. Tidak lupa pula diucapkan terima kasih kepada Deddy Steward, 
mahasiswa Program Studi Teknologi Hasl Pertanian yang membantu melaksanakan 
penelitian ini, serta pihak-pihak yang membantu pelaksanaan penelitian. 

Semoga hasil penelitian ini dapat bermanfaat bagi para pembaca budiman. 

Pekanbaru, Juli 2009 

Dewi Fortuna Ayu, 
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