Sagu 20% + Air hangatD

Sagu 80% + MOCAL + Telur 150
gram+ kitosan 75 gram + garam

s
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Lampiran 1. Diagram Alir Pembuatan Mi Sagu MOCAL (Purwani dkk., 2006)

@ (5 ml) + Air mpm
4_‘/

Perebusan ( + 5 menit)

-
>

A

Pencampuran hingga adonan homogen

——
< Adonan awal ( binder )
e

3!

Pencampuran dan pengadukan hingga adonan
kalis

|

Pencetakan

|

Perebusan

!

Perendaman (% 15 menit)

!

Penirisan

. 4

Pelumuran

Penirisan

——
Qi Sagu MOCAL
4_—-—--"/

Pengemasan
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Lampiran 2. Contoh Formulir Uji Organoleptik Secara Hedonik

Nama Bahan : Mi Sagu MOCAL Tanggal : ......cccenvnnnen.

PR PRI © ..oooinsiiinaiiarsssabisasinnsssies

Instruksi : Nyatakan penilaian saudara terhadap aroma, warna, rasa,
kekenyalan dan penilaian keseluruhan bahan yang disajikan

dalam formulir uji ini.

Aroma Skor Kekenyalan Skor
Sangat suka 1 Sangat suka 1
Suka 2 Suka 2
Netral 3 Netral 3
Tidak suka 4 Tidak suka 4
Sangat tidak suka 5 Sangat tidak suka 5
Warna Skor Penilaian Keseluruhan Skor
Putih kekuningan 1 Sangat suka 1
Putih kecoklatan 2 Suka 2
Normal 3 Netral 3
Agak coklat 4 Tidak suka 4
Coklat 5 Sangat tidak suka 5
Rasa Skor
Sangat suka 1
Suka 2
Netral 3
Tidak suka 4
Sangat tidak suka 5
No kode sampel Karakteristik

Aroma Wamna Rasa Kekenyalan Penilaian keseluruhan
329
670
627
734
899
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Lampiran 3. Formulir Uji Organoleptik Secara Deskriptif
Format uji organoleptik
Nama
Tanggal pengujian
Jenis contoh : Mi Sagu MOCAL
Intruksi : Nyatakan penilaian saudara terhadap warna, aroma, rasa
dan kekenyalan bahan yang disajikan dalam formulir uji

72}
=

Kekenyalan Skor
Tidak kenyal 1
Sedikit kenyal 2
Normal 3

4

5

Aroma

Beraroma khas mi
Sedikit beraroma khas mi
Normal

Sedikit berbau apek
Berbau apek

Kenyal
Sangat kenyal

UI-F-DJN—'I

Warna Skor
Putih kekuningan
Putih kecoklatan
Normal

Agak coklat
Coklat

W oW N e

:
:

Enak

Normal

Tidak enak
Sangat tidak enak

mhwm—l

No kode sampel Karakteristik
Aroma Warna Rasa Kekenyalan

329
670
627
734
899
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Lampiran 4. Analisis Sidik Ragam Kadar Air
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Perlakuan Ulangan Kadar air (%)
SM0 1 68,409
2 65,040
3 69,417
Rerata 67,622
SM1 1 65,981
2 67,906
3 65,744
Rerata 66,544
SM2 1 66,748
2 62,171
3 60,174
Rerata 63,031
SM3 1 60,246
2 64,917
3 66,570
Rerata 63,911
SM4 1 61,579
2 56,621
3 66,376
Rerata 61,525
Analisis Sidik Ragam
Sumber Jumlah dB Kuadrat | F Hitung | F Tabel
Keragaman Kuadrat Tengah
Perlakuan 75,820 4 18,955 1,803™ 3,48
Galat 105,137 10 10,514
Total 180,957 14
KK = 5%
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Lampiran 5. Analisis Sidik Ragam Kadar Abu
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Perlakuan Ulangan Kadar abu (%)
SMO 1 0,167
2 0,148
3 0,189
Rerata 0,168
SMI 1 0,128
2 0,128
3 0,174
Rerata 0,143
SM2 1 0,127
2 0,188
3 0,208
Rerata 0,174
SM3 1 0,254
2 0,189
3 0,120
Rerata 0,188
SM4 1 0,216
2 0,152
3 0,218
Rerata 0,195
Analisis Sidik Ragam
Sumber Jumlah dB Kuadrat | F Hitung F Tabel
Keragaman Kuadrat Tengah
Perlakuan 0,005 4 0,001 0,689™ 3,48
Galat 0,018 10 0,002
Total 0,22 14
KK =25,7%
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